Denominazione
Varieta
Forma di allevamento

Fermentazione

Affinamento

Bottiglie prodotte

BOSCO

PIERANGELO

NEBBIOLO D’ALBA

DOC

2018

Nebbiolo d’Alba DOC

100% Nebbiolo

metodo Guyot

15 giorni di fermentazione in vasche a
temperatura controllata con rimontaggi e
follature

12 mesi in vasche di acciaio

12 mesi di bottiglia

2500

Azienda Agricola Bosco Pierangelo
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