Denominazione
Varieta

Forma di allevamento
Vigneto

Fermentazione

Affinamento

Bottiglie prodotte

BOSCO

PIERANGELO

BARBERA D’ALBA

DOC

2018

Barbera d’Alba DOC

100% Barbera

metodo Guyot

La Morra- MgA Boiolo

15 giorni di fermentazione in vasche a
temperatura controllata con rimontaggi e
follature

9 mesi in tonneaux di rovere francese di diversi

passaggi

2000

Azienda Agricola Bosco Pierangelo
Borgata Boiolo n°1 - 12064 La Morra (CN) Italia
BSCPNG64T19E430G P.iva 02403030048



